Per iniziare... e le nostre selezioni

Tagliere selezioni Sherbet [®®]

Salumi scelti personalmente dai piccoli produttori che amiamo,

accompagnati dalla giardiniera di ortaggi

16,00

Da condividere 24,00

Selezione di formaggi

accompagnati dai chutney nati dalla creativita della nostra cuoca e

miele [@®)]

Insalata di faraona [O@& @)

Faraona dell'az.agricola Moncucco cotta a bassa
temperatura, sfilacciata a mano e servita sulla nostra
focaccia Taormina

Ceviche di polpo [@@®)

Accompagnato dai croccanti contrasti del mais cancha

Tarte Tatin di zucchine [M@®@& X))

Zucchine del nostro orto e gelato Sherbet alla mozzarella
di bufala affumicata

Terrine 2.0 V@@ ®)]

Terrine di salumi servita con il nostro pan brioche

16,00

13,00

13,00

12,00

12,00



»

Maltagliati di mare [O@@@@®®]

La nostra pasta fresca con il classico ragu di mare...che fa
tanto vacanzal
15,00

Gyoza d’estate (OV@®@ @ ®1

Il raviolo giapponese ripieno di gamberi e verdure con salsa di miso e
sesamo

14,00

Risotto crema di peperoni zafferano e crema di caprino [@®)]
minimo 2 persone

14,00

| piatti della tradizione

Ossobuco di vitello gremolada
e contorno di risotto alla milanese [@®®)]



| Second

® Filetto di maiale [®)

4

4

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura, biete e chutney
alle ciliegie e peperoncino

18,00
Tempura orto e mare [O@@@®)]
Tempura di mare, carote e yucca. Maionese alla curcuma,
zenzero e senape per un gustoso abbinamento.
20,00

Cordon bleu di melanzane [@®)

L'ortaggio “regina” dell’estate in una preparazione inconsueta
12 00




