
The Other Story

ogni evento   inizia   con  un  racconto

Il Tuo
Ph. Carol Lerede



C h i  s i a m o

I l  c ibo  è i l  nostro 
modo di ascoltare

Sherbet Banqueting nascedal ristorante Sherbet come

naturale estensione della nostra cucina.

Portiamo la stessa cura, ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜai dettagli e la

sensibilitàper la materia prima, fuori dal ristorante,per

creare esperienzechesappianoemozionare.

Ogni evento è un piccolo mondo: fatto di sapori

autentici,gesti veri e bellezzacondivisa.
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Buvette
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Spumante Serafina Brut ςPoderi San Pietro

Aperol Spritz o in alternativa Campari Spritz

Hugo cocktail analcolico

Mela brulé (invernale) o acqua aromatizzata

Acqua minerale naturale e frizzante

Ph. DandelionStudio



Gran 
Buffet

Mortadella IGP con pistacchio 

Prosciutto di Parma IGP

Salame filzetta nostrana 

Arrosto di prosciutto cotto di Sauris DOP

Porchetta

accompagnati dalla nostra giardiniera
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Il salumiere



Gran 
Buffet
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Il casaro

Parmigiano reggiano DOP

Tomadella Valsassina

Salva cremasco DOP

Gorgonzola DOP 

(Opzione estiva: mozzarelle)

Con miele e i creativi chutney di Giada 



Baci salati

Quiche Lorraine

NuggetsŘƛ Ǉƻƭƭƻ Ŏƻƴ ŎǊŜƳŀ ŀƭƭΩƻǊƛŜƴǘŀƭŜ

Quadratini di toast

Mini burger di pesce o hamburger

Polpettine di gamberi salsa yogurt e senape

Faraona sfilacciata su canapédi polenta

CƻŎŀŎŎƛŀΧŎƻƳŜ ǳƴŀ /ŀŜǎŀǊ salad

I finger
6 scelti  fra  le 

nostre  proposte
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CourtesyMy lakeMaggiore Ph. Carol Lerede

Quiche vegetariana

Flan

Mini burger vegetariani

Crocchette di patate e provola

Crocchette di verdure

Pinzimonio di verdure croccanti con hummus 

Vellutata

Pappa al pomodoro

Focaccia zucchine e robiola alle erbe

Insalatina di stagione

Vegetariani



Il fritto 
milanese

Mondeghili

Trippa fritta

Maionese allo 
zafferano

S h e r b e t  B a n q u e t i n g  |  T h e  O t h e r  S t o r y



I nostri  lievitati

Solo le Migliori farine  
ed il lievito  madre del 
aǳƭƛƴƻ Řƛ aŜǊŀƴƻΧ
anche  per le paste
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Angolo Berkel
Opzionale

Prosciutto crudo di Sauris IGP

Speck di Sauris

Selezione di pani e grissini artigianali 
in abbinamento
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I Primi
1 primo piatto  scelto  fra  risotti  e pasta

I RISOTTI

Risotto alla zucca Hokkaido mostarda e nocciole j

Risotto rapa rossa e fonduta di pecorino affinato da Fosse Brandinelli j

wƛǎƻǘǘƻ ŀƭƭŀ Cƻƴǘƛƴŀ ŘΩŀƭǇŜƎƎƛƻ LDt ǇŜǊŜ ŎŀƴŘƛǘŜ Ŝ ǘƛƳƻ

Risotto crema di piselli robiola e limone  j

Risotto crema di patate cozze olio al prezzemolo

Risotto alle carote blu di capra e olio aromatizzato alle foglie di carote j

Risotto fichi caramellati e speck Alto Adige croccante

Risotto come una parmigiana di melanzane j

Risotto crema di peperoni zafferano e caprino j 

Riso Carnaroli  az. Agr . Camisani
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LE PASTE

Fatte  a mano dalla  nostra cuoca

Gnocchetti cacio e pepe alla crema di zafferano j

Panciotti cuore verde su salsa di pomodoro e spolverata di 
ricotta salata j

Ravioli ricotta e noci al burro alle erbe j

Lasagna crescenza e salsiccia

Fusillonial ragù di faraona

Quadrotti di pasta alla barbabietola ripieni di ricotta e 
mortadella al pesto di pistacchio
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I Secondi
1 secondo piatto  scelto  fra  i  classici  e i  vegetariani

Brasatoal vino rossosumorbidodi polenta

Rollédi maiale cotto a bassatemperatura con crema
di patate e cavolonero

Filetto di maiale cotto a bassa temperatura su puré
concremadi melecaramellatee chips

Roast beef verdure croccanti estive e salsa alla
senape

Filetto di orata cremadi pomodoricrumbledi taralli ai
cecioliveneree capperi

Ombrina affumicata pannaacida e biete ripassate

Vegetariani

Cavolo che gusto! Cavolfiore sauté sulla sua crema 
aromatizzata alla curcuma e salsa di anacardi

aƛƭƭŜŦƻƎƭƛŜ ŘΩƻǊǘƻ ǎŀƭǎŀ ǇƻƳƻŘƻǊƻ Ŝ crumbledi taralli di 
ceci, olive nere e capperi

Involtino di verza ripieno vegetale su crema di patate
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Torta nuziale

NAKED

CROSTATA ALLA FRUTTA

Accompagnata dal 
Moscato Primi Fiori Cantina Monterucco
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Caffè e digestivi serviti a passaggio



Il buffet dei  dolci
Opzionale

4 scelti  fra  le nostre  proposte

Bigné: cioccolatoo cremao pistacchio

Pannacotta: al caramello o al cioccolato o

ai frutti di bosco

SteccoŘΩŀƴƎǳǊƛŀ

Gelato Sherbet

Biscotteriasecca

Tortada credenza

Tramezzinidolci: al cioccolato fondente o al

cioccolatobiancoe frutta di stagione
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San Martin
Cantine Di Lenardo ςFriuli Venezia Giulia

Merlot Collina del Milanese IGT
Poderi san Pietro ςLombardia

Capriano del Colle DOC Marzemino
Cantina San Michele

I vini
2 scelti  fra  le 

nostre  proposte
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LisMaris
Cantine Di Lenardo ςFriuli Venezia Giulia

Morosino Collina del Milanese IGT
Poderi san Pietro ςLombardia

BIANCO
ROSSO

ROSATO

Bardolino Chiaretto DOC
Az.agricolaCavalchinaςVeneto



Menu bimbi  ( fino  ai 12 anni)

Opzionale

Aperitivo di benvenuto come 
per gli adulti

Pasta al nostro ragù

Pepite di carne con patate 
sauté

Torta nuziale
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Rendi unico  il tuo  evento



Date un tocco  

esclusivo  al 

vostro evento  

con gli  

straordinari  

servizi  opzionali  

a vostra  

disposizione

Welcomedrink

Tortanuzialepersonalizzata

Sorbettoartigianale Sherbet

Angolo birra artigianale
locale

Lo «spuntino»: pizza in tranci
a passaggio

Sigari&Rum

Ospiti solo per il taglio torta
(torta, vinoe caffè)

Angologin tonic

Open bar
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Mise en ǇƭŀŎŜ ά/ƭŀǎǎƛŎέ 
( inclusa  nel  Prezzo)

SEDIE CHIAVARI CON CUSCINO O PARIGINA O CROSS

TOVAGLIATO IN COTONE FIANDRATO BIANCO/BEIGE LISCIO o EFFETTO LINO BEIGE O BIANCO

TAVOLI CON GAMBE PIEGHEVOLI RETTANGOLARI O ROTONDI



Mise en ǇƭŀŎŜ ά/ƭŀǎǎƛŎέ sottopiatto  e piatto  pane
(+ euro 8,00 i.i . a persona)



Mise en place 
άlinea  oro έ
(+ euro 13,00 i.i . a 
persona compreso  di 
sottopiatto )

ÅSEDIE CHIAVARI CON CUSCINO O 

PARIGINA O CROSS

ÅTOVAGLIATO IN COTONE 

FIANDRATO BIANCO/BEIGE LISCIO 

O EFFETTO LINO BIANCO E BEIGE

ÅTAVOLI CON GAMBE PIEGHEVOLI 

RETTANGOLARI O ROTONDI



Mise en place 
άlinea  platino έ
(+ euro 13,00 i.i . a 
persona compreso  di 
sottopiatto )

ÅSEDIE CHIAVARI CON CUSCINO O 

PARIGINA O CROSS

ÅTOVAGLIATO IN COTONE 

FIANDRATO BIANCO/BEIGE LISCIO 

O EFFETTO LINO BIANCO E BEIGE

ÅTAVOLI CON GAMBE PIEGHEVOLI 

RETTANGOLARI O ROTONDI



Prezzi  e condizioni
MenuCarlotta Euro140,00 a persona i.i.
Il menuè garantito per 100 ospiti. In casogli ospiti fosseroin numeroinferiore le quotazioni
potrebbero variare in baseagli allestimenti.
La durata complessivadel servizioè valutata in 6 ore a partire ŘŀƭƭΩŀǊǊƛǾƻdegli ospiti per
ƭΩŀǇŜǊƛǘƛǾƻ(2h per aperitivo, 2h per pranzo/cena, 1h per dessert e 1h per caffè e dopo
pranzo/cena).
Qualora il serviziosi protraesseoltre il tempo indicato verrà addebitata la maggiorazione
oraria di Euro350 ,00 i.i. per ogni ora o porzionedi ora aggiuntiva.

Il prezzo comprende:
Per tutta la durata del servizio è garantita la presenza 

di un referente Sherbet, camerieri e
personale di cucina in numero adeguato

Buvette
Gran Buffet

1 Primo e 1 Secondo placée
Vini per il placée

Torta nuziale ad 1 piano e Moscato I Primi Fiori
Caffè e digestivi a passaggio

Allestimento area aperitivo 50% di sedute (massimo 50 sedute)
Mise en place opzione «Classic»

Smontaggio sale/esterni aperitivo

Con quotazione a parte:
Personale extra spostamento allestimenti da quotare 
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Prezzi  e condizioni
SERVIZIOPZIONALI (i prezzi si intendono i.i.)

Welcome drink (prima della cerimonia): Euro 9,00 p.p.
Menu bimbi e staff: Euro 45,00 p.p.
Angolo Berkel: 2 ore di servizio Euro 950,00
Angolo fritti : 2 ore di servizio con 2 persone Euro 20,00 p.p. (minimo 100 
pax)
Angolo patatine fritte 1 ore di servizio con 2 persone Euro 9,50 p.p. 
(minimo 100 pax)
Buffet dolci : ςEuro 12,00 p.p.
Angolo gin&tonic : Minimo 50 pax - 2 ore di servizio ςEuro 15,00 p.p.
Open bar: Minimo 30 pax ς3 ore di servizio
FORMULA   S   fino a 50 pax Euro 23,00 p.p.
FORMULA  M   fino a 70 pax             Euro 21,50 p.p.
FORMULA  L    fino a 100 pax           Euro 20,00  p.p.
FORMULA XL   fino a 150 pax           Euro 18,50 p.p.
Torta nuziale personalizzata: quotazione a richiesta
Sorbetto artigianale Sherbet 1 gusto: Euro 5,00 p.p.
Tiramisù XXL: Euro 8,00 p.p.
Angolo birra artigianale locale: Euro 370,00 (1 fusto da 24 lt)
[ƻ άǎǇǳƴǘƛƴƻέ ǇƛȊȊŀ ƛƴ ǘǊŀƴŎƛ ŀ ǇŀǎǎŀƎƎƛƻ: Euro 10,00 p.p.
Sigari&Rum: quotazione a richiesta
Ospiti solo per taglio torta (torta, vino, caffè): Euro 20,00 p.p.
Lab. per bimbi e relativo materiale (2,50h.):  Euro 200,00 (10 bimbi)
+ Euro 15,00 per ogni bimbo agg.  
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Angolo fritti : 2 ore di servizio con 2 persone Euro 20,00 
p.p. (minimo 100 pax)
Angolo patatine fritte 1 ore di servizio con 2 persone Euro 
6,50 p.p. (minimo 100 pax)
�_ Angolo Berkel: 2 ore di servizio con salumiere addetto 

Euro 850,00
�_ Torta nuziale nakedo crostata: Euro 37,00 al kg
�‰ Torta nuziale personalizzata: quotazione a richiesta
�_ Tiramisù XXL: Euro 3,00 p.p.
�‰ Sorbetto artigianale Sherbet 1 gusto: Euro 5,00 p.p.
�‰ [ƻ άǎǇǳƴǘƛƴƻέ ǇƛȊȊŀ ƛƴ ǘǊŀƴŎƛ ŀ ǇŀǎǎŀƎƎƛƻ: Euro 10,00 

p.p.
�‰ Ospiti solo per taglio torta (torta, vino, caffè): Euro 

20,00 p.p.
�‰ Lab. per bimbi e relativo materiale (2,50h.):  Euro 

200,00 (10 bimbi) + Euro15,00 per ogni bimbo agg.


