
The Other Story

ogni evento  ha un sapore

Ph. Dandelion Studio



C h i  s i a m o

I l  cibo è i l  nostro 
modo di ascoltare

Sherbet Banqueting nasce dal ristorante Sherbet come

naturale estensione della nostra cucina .

Portiamo la stessa cura, l’attenzione ai dettagli e la

sensibilità per la materia prima, fuori dal ristorante, per

creare esperienze che sappiano emozionare.

Ogni evento è un piccolo mondo: fatto di sapori

autentici, gesti veri e bellezza condivisa .
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La 
nostra 
visione

Ogni evento è un racconto .

Ogni piatto, una pagina .

Non abbiamo format predefiniti, ma storie che

prendono forma ogni volta in modo diverso.

Ascoltiamo le persone, il luogo, la stagione —e da

lì costruiamo il menù e l’atmosfera.

Crediamo che la cucina non sia solo servizio, ma

relazione: un modo per accogliere, per dire “ti

abbiamo pensato”.
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Esperienze  
su  misura
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Tre modi per vivere

Sherbet Banqueting,

Sempre unici,

Sempre vostri .

THE BOTANICAL TABLE

Un banqueting naturale 

e poetico. 

Tavole botaniche, 

ingredienti stagionali, 

atmosfere  intime.

Per chi ama la 

semplicità autentica e la 

bellezza della natura

PRIVATE & CORPORATE
EVENTS

Cene, anniversari, eventi 

aziendali e shooting 

gastronomici.

Progettiamo esperienze 

di gusto cucite su 

misura, con la stessa 

attenzione di un atelier 

di cucina.

UNUSUAL 
WEDDING FOOD

L’ altra faccia del 

wedding food: creativa, 

spontanea, conviviale.

Piatti che sorprendono, 

formati originali, 

esperienze culinarie che 

restano nella memoria



Il nostro 
Segno distintivo

Sherbet Banqueting è un laboratorio di cucina in movimento.

Lavoriamo con autenticità, flessibilità e passione,

trasformando ogni evento in un racconto personale .

Non puntiamo ai grandi numeri, ma alle grandi emozioni.

Il nostro è un approccio artigianale, umano e

contemporaneo: meno struttura, più ascolto.

Meno quantità, più qualità di relazione.

Un esempio? Per la prova menu dedichiamo una serata

esclusivamente agli sposi.
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Non siamo un catering, 

siamo un racconto gastronomico.
Ogni evento è un capitolo, 

ogni piatto una storia che parla di voi
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La nostra cucina
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Sapori veri
Estetica naturale
Libertà creativa

La cucina Sherbet nasce dal territorio, ma guarda avanti.
Siamo curiosi, sperimentali e crediamo che ogni piatto debba raccontare una 
storia fatta di materia, luce e gesti.
Le nostre ispirazioni…

Texture botaniche e ingredienti stagionali Comfort food e di tradizione Dessert e dolci serviti come piccoli riti conviviali



Il nostro
stile

Sherbet banqueting unisce la 

delicatezza  della  natura alla  

libertà  della  cucina moderna.

Ogni dettaglio , dal piatto alla  

mise en place, parla  la lingua 

delle emozioni: genuina, vera.
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Botanico
Contemporaneo
Autentico
Conviviale



Paola

Con una passione  contagiosa  e una 

precisione impeccabile , Paola trasforma 

visioni in realtà , orchestrando  eventi e 

matrimoni indimenticabili.

Dalle piccolo sfumature ai dettagli  

straordinari , la sua dedizione garantisce  

un Giorno Perfetto.

Ogni evento diventa un’esperienza unica, 

plasmata  con amore e attenzione.
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La nostra 
cuoca  Giada

Con Giada, Sherbet porta ai suoi

eventi un’anima personale, un gesto

gentile e una firma riconoscibile —

quella della cucina che emoziona

davvero.
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Ogni racconto 

ha la sua voce…
Quella di 

Sherbet Banqueting 
è la voce di Giada Arena



Cuoca brillante e curiosa, Giada è l’anima
creativa che dà forma e sapore alle nostre idee.

Nel ristorante Sherbet è anche l’architetto dei
sogni dolci, delle pasticcerie salate e dei
lievitati: un equilibrio perfetto tra tecnica e
poesia .

Ama lavorare con i vegetali, trasformandoli in
piatti che sorprendono per gusto e bellezza —o
in piccole creazioni che raccontano il tempo e la
natura: chutney, mostarde, sottaceti, fermentati.

Con un tocco artistico e una grande passione,
trasforma ingredienti semplici e materie
preziose in opere d’arte commestibili.

Ogni suo piatto è un frammento di emozione:
autentico, luminoso, vivo.
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Collaboriamo con wedding 

planner, venue

e coppie che condividono 

la nostra visione:

un’idea di evento fatta di 

umanità, bellezza semplice 

e cibo che emoziona.

Con chi 
lavoriamo

Siamo il partner 

ideale  per chi 

cerca  un 

approccio  diverso , 

più  autentico ,

più  personale

più  Sherbet.
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Cosa dicono  di noi

Le parole più belle sono quelle che
arrivano da chi ha vissuto la nostra
cucina .

Ogni evento lascia un segno, e leggere
le emozioni di chi le ha condivise con
noi è la parte più preziosa del nostro
lavoro.

Monica ed Ivan
Dopo aver scoperto e provato Sherbet, io e mio marito abbiamo deciso che sarebbe stata la location
ideale per festeggiare il nostro matrimonio, un luogo in cui tornerai indietro nel tempo in un contesto
elegante e moderno. E così è stato. Un'organizzazione impeccabile con un staff di altissima professionalità.
Siamo stati seguiti, consigliati in tutto il percorso, dal menù,alla scelta della mise en place, Strepitosi!!!
Per la cucina che dire: "chapeau"; cucina di altissimo livello che riscopre i sapori tradizionali attualizzandoli
in sapori originali; il risotto speck, crema di cavolfiore e crumble di acciughe e il brasato al vino rosso su
morbido di polenta, accompagnati da un ottimoRosso di Valbissera un’armonia di sapori per il palato .
E il dolce? Un'esplosione di delicatezza in una chantilly fantastica .
Avete reso questo fantastico giorno ancora più incantevole. Grazie di cuore. 



Akakansha  e Pierfrancesco
Il nostro matrimonioorganizzato con cura da Paola di Sherbet è stato, in una sola parola, perfetto.
La dedizione, l’attenzione all’organizzazione e la straordinaria abilità nel coordinare ogni dettaglio hanno
reso la giornata indimenticabile. E che dire della cucina? Un’elegante combinazione di piatti semplici ed
elaboratori ha fatto sentire i nostri ospiti come a casa in una villa, capace di distinguersi per l’abilità
d’alternare sapori autentici e raffinati.



Ilaria e Massimo

Abbiamo deciso di affidarci a Sherbet per festeggiare le nostre nozze, non avrei potuto immaginare scelta
migliore. Fin dalle prime fasi ci siamo sentiti seguiti e ascoltati, inoltre la sintonia con la cucina di Giada è
stata totale. Abbiamo chiesto di organizzare un cocktail party per il ricevimento, tanti finger golosi e
monoporzioni pensate per deliziare gli invitati coinvolgendoli in un percorso di sapori, sempre con un
occhio di riguardo ai prodotti del territorio e alla stagionalità . E al momento del gran finale con torta e
gelato ... tutti strabilianti! Siamo entusiasti della qualità e dell'accoglienza, il tutto in una venue storica
curata ed intima,una vera chicca . Grazie!





Contatti

Nome

Email

Telefono

Paola Grittini

eventi@sherbet.mi.it

+39 329 9555673
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Indirizzo
Largo Cellere , 2 – Corbetta  MI

www.sherbet.mi.it

BV

mailto:eventi@sherbet.mi.it
http://www.sherbet.mi.it/


Grazie 
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Ogni evento inizia con 

un racconto .  Il tuo .
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